
  
KONAKLAMA VE SEYAHAT HİZMETLERİ 

 
 

  

YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ ALANI 

 

EĞLENCE HİZMETLERİ ALANI 
 

Turizm ve otelcilik işletmelerinde tu-
rizm hizmetinin sunumu, pazarlan-
ması ve işletmenin dış müşterilere 
tanıtımında görev alan kişidir.  
Alanın Amacı : Konaklama ve Seya-
hat Hizmetleri alanı altında yeralan 
mesleklerde, sektörün ihtiyaçları, bi-
limsel ve teknolojik gelişmeler doğ-
rultusunda gerekli olan mesleki ye-
terlikleri kazanmış nitelikli meslek 
elemanları yetiştirmek amaçlanmak-
tadır. 
İstihdam Alanları : Konaklama ve Se-
yahat Hizmetleri alanından mezun 
olan öğrenciler, seçtikleri dal/
meslekte kazandıkları yeterlikler doğ-
rultusunda; 
1. Konaklama işletmelerinde (kamu 
ve özel), 2. Seyahat acentelerinde, 3. 
Danışma ve temizlik şirketleri vb. 
yerlerde çalışabilir 
Alanın Alt Dalları : 
Kat Hizmetleri , Ön Büro , Operas-
yon , Rezervasyon 

  
Yiyecek-İçecek Hizmetleri alanı altın-
da yer alan dalların yeterliklerini ka-
zandırmaya yönelik eğitim ve öğretim 
verilen alandır. 
 Alanın Amacı : Yiyecek İçecek Hiz-
metleri alanı altında yer alan meslek-
lerde, sektörün ihtiyaçları ve hizmet 
sektöründeki gelişmeler doğrultusun-
da, mesleki yeterlikleri kazanmış nite-
likli meslek elemanları yetiştirmek 
amaçlanmaktadır. 
Alanın Geleceği :  Yiyecek içecek hiz-
metleri hızlı bir gelişim ve değişim 
göstererek dünyada ve ülkemizde 
önemli bir istihdam alanı hâline gel-
miştir. 
Alanın Alt Dalları : 
Aşçılık , Bar , Hosteslik , Mutfak , 
Pasta ve Tatlı Yapımı , Pastacılık , 
Servis 

 Eğlence hizmetleri, sahne, spor ve 
oyun aktiviteleri, genel kültür, estetik 
ve planlama, çocuk organizasyonları, 
çocuk aktiviteleri ve etkinlik planlaması 
ile ilgili yeterlikleri kazandırmaya yöne-
lik eğitim ve öğretim verilen alandır. 
Alanın Amacı : Turizm ve Seyahat Hiz-
metleri Programı, teorik bilginin ve uy-
gulamalı eğitim-öğretim yaparak öğ-
rencilerin becerilerini geliştirmelerini 
sağlamaktır. Tur, paket tur organizas-
yonu transfer, kongre, fuar organizas-
yonu ve pazarlaması, biletleme ve Ga-
lileo gibi konularda bilgi ve beceriye 
sahip meslek elemanı yetiştirmektir. 
Alanın Geleceği : Günümüzde tüm 
dünya yeni bir kalite anlayışı ile hızlı 
bir değişim rüzgârının etkisi altındadır. 
Bu hızlı değişim sonucu turizm sektörü 
içinde eğlence hizmetleri de ülkemizde 
önemli düzeyde istihdam alanı oluştur-
maktadır. 
Alanın Alt Dalları :  
Animatörlük , Çocuk Animatörlüğü 
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MESLEK SEÇİMİNDE NELERE DİKKAT 

ETMELİYİZ. 
 

 

 

SEYHAN REHBERLİK VE             

ARAŞTIRMA MERKEZİ 
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Bilgilendirme Broşürü 

 

 

 

Meslek aynı zamanda kişilerin yaşam 

biçimlerini belirlediği için seçimi çok 

önemlidir.  

 Yetenekli olduğumuz alanları belir-

lemeliyiz. 

 Yapmaktan hoşlandığımız şeyleri 

belirlemeliyiz. 

 Seçtiğimiz mesleğe kişilik özellikle-

rimizin uygunluğuna bakmalıyız. 

 Sizi duygusal yönden tatmin ede-

cek, mutlu olacağınız mesleği se-

çin. 

 Mesleğin çalışma ortamının uygun 
olup olmadığını bilmeliyiz. 

 Seçilen mesleğin eğitim gereklikle-
rini bilmeliyiz. 

 Seçilen mesleğin iş olanakları ve 
mesleğin geleceği olup olmadığını 
araştırmalıyız. 

 Mesleğin getirdiği geliri ve kariyer 
olanaklarını bilmeliyiz. 

 Mesleği seçerken, kişisel özellikle-
re uymayan, anne, baba, akraba, 
arkadaş v.s. İstiyor diye bir meslek 
seçmemeliyiz. 

ADANA’DA TURİZM VE 

OTELCİLİK ALANINDA  EĞİ-

TİM VEREN OKULLARIMIZ. 

 NEZİHE YALVAÇ MTAL. 

SEYHAN İLÇESİ 

 EVLİYA ÇELEBİ MTAL 

SARIÇAM İLÇESİ 

 CEYHAN BİLİCİLER MTAL 

CEYHAN İLÇESİ 

https://www.google.com.tr/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiOkbG3lqngAhVJ46QKHYarCRoQjRx6BAgBEAU&url=https%3A%2F%2Fwww.sabah.com.tr%2Fguney%2F2018%2F10%2F07%2Fuygulama-oteli-isleten-lise-2-bucuk-milyon-lira-ciro-yapti&

